
別記 

みやざき農林水産業経営多角化チャレンジ塾 

カリキュラム※ 

 

１ グローバル農業法人育成コース 

月 日 講座名 必修/選択 時間 講 師 概   要 備 考 

8月 30日(木) 開講式（６次産業化概論） 必修 10:30~17:00 
合瀬宏毅 

(NHK解説委員) 

国内の食糧需給状況や農山漁村の現状から、６次産業化

に取り組む意義を理解する。 

「みやざき 6次産業化推

進大会」の聴講となりま

す。 

9月 12日(水) 

食品加工概論 必修 10:20~11:50 

柚木崎千鶴子 

(宮崎県食品開発

センター) 

 食品加工の目的や、加工方式・類型など、食品加工の基

礎知識を学習し、食品加工に対する理解を深める。 

 

食品加工技術論① 

（農産物編） 
選択 13:00~14:30 

杉田浩一 

((社)宮崎県ジェイエイ

食品開発研究所) 

 米、野菜、果樹など農産物の加工食品の種類と製造技術

と梱包・表示規格基準、機能性等について学習する。 

「農産物編」、「畜産物

編」、「水産物編」から１

講座以上履修してくださ

い。 

食品加工技術論② 

（畜産物編） 
選択 14:40~16:10 

杉田浩一 

((社)宮崎県ジェイエイ

食品開発研究所) 

 牛肉、豚肉、鶏肉など畜産物の加工食品の種類と製造技

術と梱包・表示規格基準、機能性等について学習する。 

9月 19日(水) 

食品加工技術論③ 

（水産物編） 
選択 10:20~11:50 

杉田浩一 

((社)宮崎県ジェイエイ

食品開発研究所) 

魚介類など水産物の加工食品の種類と製造技術と梱

包・表示規格基準、機能性等について学習する。 

食品加工における 

衛生管理 
必修 13:00~14:30 

奥山真智子 

(南九州大学) 

 食中毒など、食品加工におけるリスクを理解し、それを

防ぐための衛生管理技術、食品衛生法などについて学習す

る。 

 

食品加工における 

施設管理 
選択 14:40~16:10 

杉田浩一 

((社)宮崎県ジェイエイ

食品開発研究所)、 

宮崎県農村計画課 

 加工場を建設する際に必要な許認可や、排水や廃棄物等

に係る関連法規のほか、加工場の建設基準等について学習

する。 

 



月 日 講座名 必修/選択 時間 講 師 概   要 備 考 

9月 26日(水) 

流通構造 必修 10:20~11:50 

浅川芳裕 

((株)農業技術 

通信社) 

 食と農の生産から消費までの流通構造と、１次産業から

見た流通構造の課題等について学習する。 

 

マーケティング① 

（消費者ニーズ等） 
必修 13:00~14:30 

佐々木隆行 

(6次産業化 

プランナー) 

 マーケティングの概要と必要性を知るとともに、消費者

ニーズの把握、ターゲッティングについて学習する。 

 

マーケティング② 

（商品デザイン・ブランデ

ィング等） 

選択 14:40~16:10 

日高英輝 

（(株)グリッツ

デザイン） 

 商品デザインやブランディングなど、商品開発のプロセ

スについて学習する。 

 

10月 3日(水) 

マーケティング③ 

(商品プロモーション等) 
選択 10:20~11:50 未定 

 価格設定や商品ＰＲ、販促など、商品のプロモーション

戦略について学習する。 

 

販売戦略① 

(インターネット販売) 
選択 13:00~14:30 

森田欣典 

((有)BizAssist) 

 インターネットを活用した通信販売等の方法、必要性、

リスクなどの基礎知識について学習する。 

販売戦略①～⑤から、１

講座以上履修してくださ

い。 

販売戦略② 

(インターネット市場への

参入) 

選択 14:40~16:10 
黒坂三重 

(楽天(株)) 

 大手インターネット市場への参入による販売方法と、メ

リット、注意点等を学習する。 

10月 10日(水) 

販売戦略③ 

(海外輸出) 
選択 10:20~11:50 

田中豊 

(アジアネット) 

 農林水産物輸出のしくみと現状を知り、輸出ビジネスに

取り組む際のポイントを学習する。 

販売戦略④ 

(直売所) 
選択 13:00~14:30 

毛賀澤明宏 

((株)産直新聞社) 

 儲かる直売所のポイントと、直売所建設にあたっての許

認可等を学習する。 

販売戦略⑤ 

(レストラン) 
選択 14:40~16:10 

高桑隆 

((有)日本フードサ

ービスブレイン) 

 農林漁業者がレストランを運営する場合のポイントを

学習するとともに、ホスピタリティ（おもてなしの心）を

基にしたマネジメントについて学習する。 



月 日 講座名 必修/選択 時間 講 師 概   要 備 考 

10月 17日(水) 

６次産業化と法人化 必修 10:20~11:50 

飯田三和 

(飯田三和税理士

事務所) 

６次産業化と法人化の関連性を知り、法人化によるメリ

ット、注意点等を学習する。 

 

法人化による財務管理 必修 13:00~14:30 

飯田三和 

(飯田三和税理士

事務所) 

 個人経営と法人経営における財務管理の違いを知り、法

人経営における経営感覚を身につける。 

 

法人化による労務管理 必修 14:40~16:10 
大﨑渙司 

(オフィス COA) 

 事業の多角化による労務管理のポイントを、労働基準法

に基づいて学習する。 

 

10月 24日(水) 

６次産業化における 

知的財産 
必修 10:20~11:50 

小木智彦 

(ソシデア知的

財産事務所) 

 特許権や意匠権などの知的財産権について知るととも

に、知的財産の必要性とリスクマネジメントを学習する。 

 

経営者論 選択 13:00~14:30 
古山和宏 

(松下政経塾) 

 経営者や地域のリーダーとして持つべき経営戦略と経

営理念、その策定に必要な思考方法等について学習する。 

 

IT を活用した経営管理 選択 14:40~16:10 
山崎富弘 

(富士通(株)) 

 ＩＴを活用した農林水産業の経営管理について学習す

る。 

 

10月 31日(水) 

６次産業化の先進事例 必修 10:20~11:50 
新福秀秋 

((有)新福青果) 
 ６次産業化に取り組む先進農家の事例を学習する。 

 

ビジネスプランニング実習 必修 

13:00~14:30 
6次産業化 

プランナー 

 自身のビジネスプランをブラッシュアップし、事業化実

現に向けて具体化する。 

 

14:40~16:10 

11月 7日(水) 
閉講式 

（ビジネスプラン発表） 
－ 13:00~16:10 

6次産業化 

プランナー 

 ブラッシュアップしたビジネスプランについて発表を

行い、質疑やアドバイスを受ける。 
 

※カリキュラムは、諸事情により日程及び内容を変更することがあります。 


